
Catering Rotkäppchen GmbH 
Hochzeit Menü: 

 
 

Vorspeisen: 
(3 zur Auswahl) 

 
(auf dem Gästetisch serviert) 

kleine Hähnchenspieße, Cabanossi, Oliven mit Paprika, 
Leberpastete, Hähnchenpastete, Cornichons, 

Cherrytomaten, Chicken. 
 

Suppen: 
(1 zur Auswahl) 

 
Hochzeitsuppe  

Bortsh 
Hühnersuppe mit Pelmeni 

Gulaschsuppe 
BIO Tomatensuppe 

 
Fleisch- Fischgerichte 

(5 zur Auswahl) 
 

Vom Schwein:                                            Vom Rind:                                              Fisch: 
-Schweinerouladen,                                 -Rindergulasch                                      -Seelachsfilet  
-Kotelett (russische Art)                          -Beef Stroganoff                                    (mit weiße Sauce) 
-Lula Kebab                                                -Rinderbraten                                       -Pangasiusfilet 
-Gebratener Nacken                                -Rinderrouladen                                   -Lachsfilet 
(mit Pilzsauce) 
-Plov 
-Fleisch                                                        Geflügel:                                                Saucen: 
(nach französischer Art)                           -Hähnchenbrust                                   -Jägersauce 
-Haxen                                                          (Cordon Bleu)                                      -Zigeunersauce 
-Schnitzel paniert                                      -Hähnchen Filetstreifen                      -Hollandaise 
-Geschnetzeltes                                         -Hähnchenschnitzel                             -Barbecue Sauce 
-Nackensteak                                             -Putenmedallions                                 -Rahmsauce 
-Spare Ribs                                                 -gebratene Hähnchenkeule 
-Kohlrouladen gefüllt                               -Putengeschnetzeltes 
-EIGENWUNSCH 
 
 

Beilagen 
(4 zur Auswahl) 

 
-Salzkartoffel mit Kräuter und Butter            -Kartoffelgratin                                   -Gemüsegratin 
-Spätzle mit Dill                                                 -Kaisergemüse mit Mandeln              (mit Käse) 
-Basmati Reis                                                     -gebratene Champignon                    -Eigenwunsch 



Salate 
(8 zur Auswahl) 

 
-Olivier                                                                                          -Kartoffelsalat 
-Venigret                  -Heringssalat(Chuba)  
 (russische Art)                 -Nudelsalat 
-Salat mit Kalamaren                         -Feldsalat mit Cherrytomaten 
-Krabbensalat                                  -Thunfischsalat 
-Salat mit Rote Bete und Walnüssen                                       -Kalambur mit Rinderzunge 
-Salat „Kiew“ mit Hähnchen und Pilzen              -Bohnensalat 
-Mozarella                  -EIGENWUNSCH 
-Frischsalat mit Dressing 
-Krautsalat 
-Möhrensalat Korea Art 
 

 
 

Marinaden 
(2 zur Auswahl) Hausgemacht 

Eingelegte Krautsalat 
marinierte Tomaten 
marinierte Gurken 

marinierte Mischpilze 
eingelegte Paprika 

 
 

 
Fleischplatten: 
(3 zur Auswahl) 

Rinderzunge 
Pasteten 

geräucherter Fleisch 
Speck/Bauchrolle 

Kassler 
Schinken 

 
 

Fischplatten: 
(3 zur Auswahl) 
Blinis mit Lachs 

geräucherte Forelle 
geräucherter Lachsaufschnitt 

Sprotten 
Matjes Herinsgfilet 

geräucherte Makrele 
Butterfisch 

 
 



Antipasti: 
(5 zur Auswahl) 

Tomaten Mozzarella  
gefüllte Oliven 

gefüllte Champignons 
gefüllte Auberginen 

Schafskäse 
Knoblaucholiven 

gefüllte Paprika und Peperoni 
gefüllte Zucchini 

 
 

 
Individuell Bestellbar: 
gefüllter Fisch (Karpfen) für ca. für 11-12 Personen                  55,- € 
gefüllter Hähnchen (mit Blinis) ca. für 11-12 Personen            40,- € 
frische Störfilet                                                                                 25,- €/Kg 
Canapés zum Sektempfang         1,- €/pro Person 
 
 

Gesamtpreis pro Person 25,- € 
 
 
 

Fahrtkosten 0,30 pro km 
Wir stellen Ihnen gerne unser Service Personal zur Verfügung, für einen Aufpreis von 120 € 

pro Person. 
 
 
  
 


